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味の素株式会社

味の素グループでのフードロス削減の取組み事例

東京都食品ロス削減パートナーシップ会議



2

味の素グループ フードロス削減目標
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出典：https://www.ajinomoto.co.jp/company/jp/activity/environment/eco/seasoning.html

フードロス削減

食資源の有効活用（1/2）

うま味調味料「味の素®」を生産し、コプロ（発酵液などの副生物）を
再びサトウキビをはじめとする農作物の肥料として循環活用しています。

サトウキビを
しぼる 粗糖

サトウキビの
しぼり汁

発酵させる
有機質肥料

コプロ

サトウキビ畑

うま味調味料
「味の素®」

●「味の素®」の〝バイオサイクル〟
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食資源の有効活用（2/2）

＜かつお＞
・頭や内蔵→飼料、肥料、発酵させて魚醤
・中骨→カルシウム食品

「ほんだし®」

＜とうもろこし＞
・葉・茎→畑に
・皮や軸→飼料

「クノール®カップスープ」

フードロス削減

出典：https://www.ajinomoto.co.jp/company/jp/activity/environment/eco/seasoning02.html 出典：https://www.ajinomoto.co.jp/company/jp/activity/environment/eco/seasoning03.html
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生活者とのコミュニケーション
フードロス削減
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まとめ購入した食材の保存術の紹介

家庭から出るフードロスを減らせるよう食材の保存術を「AJINOMOTO PARK」サイトで公開しています。

出典：https://park.ajinomoto.co.jp/magazine/323804/

フードロス削減
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余りがちな食材をハンパに

残さず使い切るレシピ

食材をまるごと味わうレシピ

食べていなかった皮や茎などを

おいしく食べるレシピ

作りすぎてしまった料理の
変身レシピ

例：ナイスリメイク！かぼちゃのポタージュ https://park.ajinomoto.co.jp/recipe/card/707926/例：まるごとピーマンのレンチン煮浸し https://park.ajinomoto.co.jp/recipe/card/802536/

例：ランチョンミートときゅうりのチャンプル https://park.ajinomoto.co.jp/recipe/card/802462/ 例：ブロッコリーの茎でまるでザーサイ https://park.ajinomoto.co.jp/recipe/card/802537/

1パック

使い切る！

ヘタも種も

丸ごと調理！

食べていなかった

茎を調理！

作りすぎた料理を

アレンジ！

3

21

余らせてしまいがちな食材や、捨ててしまいがちな食材も、まるごと無駄なく使い切る “「捨てたもんじゃない！™ 」 レシピ” を開発しました。

フードロス削減
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「捨てたもんじゃない！™」 レシピ

https://park.ajinomoto.co.jp/recipe/card/707926/
https://park.ajinomoto.co.jp/recipe/card/802536/
https://park.ajinomoto.co.jp/recipe/card/802462/
https://park.ajinomoto.co.jp/recipe/card/802537/
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「捨てたもんじゃない！™」 レシピの 「デカボスコア」 導入
おうちで捨ててしまいがちな食材をおいしく使い切ることで、食材調達や廃棄時に発生するCO２排出量を減らすことができる
ことを可視化するために、「デカボスコア」を導入しました。

フードロス削減

出典：https://park.ajinomoto.co.jp/special/tgtw/ Copyright © 2024 Ajinomoto Co., Inc. All rights reserved
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Thank you!
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